
TABLEAU INFORMATION ALLERGENES

semaine du 22 janvier au 26 janvier
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lundi 
pamplemousse bio
sauté de veau tomates et oignons x x x x x
pommes parisiennes persil x
pommes de terre gratinées x x
yaourt local x
fruits au sirop

mardi
tresse 4 fromages x x x
omelette ciboulette x x
légumes grillés bio x x
emmental local x
fruits de saison

mercredi
entrées du jour x
magret de canard à l'orange x x x x
patates douces x
fromages  x
dessert du jour x x x

jeudi
potage cultivateur x x
bolognaise végétale x x x x x x
penne x x x
mimolette x
ile flottante x x

vendredi x x x
céleri et carotte rémoulade x x x
filet pané de colin x x x x x
épinards bio x x x
nuggets de blé x x
saint Nectaire AOP x
tarte normande aux pommes x x x x x

peut contenir des traces d'autres allergènes


