Le chef et son équipe vous
souhaitent un bon appétit !

Semaine du 14 au 18 juin

JDA

Menu conseil selon plan alimentaire

Fruits et Légumes cuits
Fruits et Légumes crus

Viande beeuf, agneau, veau
CEufs, volaille ou porc
Féculents
Produits laitiers, Produits sucrés
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Yaourt Fermier

Saint Paulin

Plateau de Fromages

Yaourt Nature

Morbier
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Dessert du Jour
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Biscuit
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Les menus sont susceptibles de changer, selon les arrivages.




